
К Положению <О порядке rrроведения

мероприятий родительского контроля

за организацией горячего питания детей
в МБОУ <Троицкая СОШ Nb8)

чЕк лист
проверки качества организации питания

Налменование МБОУ <Троицкая СОШ Ns 8) 12r'a-/a Чо
Щата и время запоJIнениrI: 9,

Участник проведения мониторинга (ФИО родителей, контактный телефон, класс в котором

обуrаются дети): 2Q. .z. еd

Ns ш/п Показатель качества/вопросы да нет
1. Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

Имеется доступ
1 к раковинам; +

мылу; +

средствам дJIя сушки рук;
L

средствам дезинфекции
)-

2. об)лrающиеся польз}.ются создаЕными условиями +

2. Санитарно - техническое состояние обеденного зала
J Зал приема fIищи чистьтй
4 Обеденные столы чистые ( протертые) f
5 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений 4
6 На столовьrх приборах отсутствует влага J,

1 Столовые приборы без сколов и треIциЕ +

8 Инфраструктура обеденного зала обеспечивает условия для
реализации буфетной продlкции

9 Уборка обеденного зала проводится после каждого приема
пищи +

10 Насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности в
столовой не обнаруживаются

J

3. Режим работы школьной столовой
11 Имеется режим школьной столовой --l}

12 имеется расписание приема пищи об)^лаюrцимися l.

1з Предоставление горячего IIитания обl^rаюrцимися в
соответствии с графиком, утвержденным директором школы t

4. Соблюдение требований к сбалансированному рациональному питанию
обучающихся

|4 На,тичие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастньIх
групп обl^rаюrцихся ( с ] до 11 лет, с Т2 и старше) t

15 Ежедневное (фактическое) меню рчLзмеtцено для
ознакомления родителей и детей в обеденном зале школьной
столовой

-t-
I

16 Факты исключенияили замены отдельных блюд при
сравнении фактического меню с утверждением цикличного
меню не вьUIвлены

17 В меню отс}"rствуют заrrрещенные блюда и прод}кты +
18 Питание детей орг{lнизовано с учетом особенностей здоровья
19 Факты вьцачи детям остывшей rrищи отс},тствуют +

5. Культчраобс;ryживания



20 Наличие сlrециальной одежды (формы, колпаки) у
готовьж блюд f

2I состояние специальной одежды у сотрудников
t-

22 На обеденньD( столах имеются +
Zэ Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают

аппетит -+

б готовых
24 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении

(отсутствуют посторонние привкусы, запахи, не подгорело, L
I

не

Акт ЛЪ 

"гrосещения помещения дIlя IIриема пищи (школъной столовой)

Общественный представитель(и)
ФИО: z{-|i-y ,-zz,4|. 0о,ее..l /€эа, /,* q

,Щата посещения: /{ ё? .9 /-t;}-

Оценка суш{ествуЮtцей организации rrитания по шкале от 1 до 24 (скратким указанием причин
снижения оценки, в случае снижения)

у5

Предложения:

замечания

Обrцественный представитель (и) :

.ёо* *е а Onno -р bn/ae

ответственный за питание МБоУ <Троицкая СОШ NЬ 8)
о."/

подпись

уполномоченное

Ф
дата

ФИО, должность

лицо представитеJU{

подпись дата

/

удовлетворительное

блюд


